Quillade

Potée villageoise a base de jombon que lon préparait dans une ouille
(olla en catalan) et qui mijotait foute une matinée dans les braises chaudes de [otre.

un 0s ou un fond de jambon (méme rance)

- quelques colennes

- Tkgde pomimes de terre

- 750 g de horicots verts plats @cheleurs,
borogeets, .....)

- Toignon

- 2 fomates

- Jeuillerée d*huile ou de saindoux

Fore  revenir  Poignon  talle  en lomelles  dans e ford  de Pouile, G IPhuile
Avant qu’il prenne couleur, metire 1o de jambon, 21 d’eou chaude, les pormimes de terre, les fomates, les
haricofs verts. Il vout mieux laisser les pommes de ferre entiéres.

Ajouter les couennes et loisser cuire, selon Iintensite du feu de Th1/2 6 3 ou wéme 4h



